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WEINBEGLEITUNG
 

Aperitif 
Chardonnay Frizzante

4,90
 

Grüner Veltliner 
Weinviertel DAC 2024

Weingut Heinzl- Gettinger
⅛ 5,9

 
Roter Veltliner 

Hochstrass 2024 
Weingut Jungmayr

⅛ 6,20
 
 

Blaufränkisch 
Hochäcker 2023

Weingut Kerschbaum
⅛ 6,40

 
 

Donauriesling 2024
Kabi Please

Weingut Glatzer

⅛ 5,20
 

Weinbegleitung 4 Gang 20.-
Weinbegleitung 5 Gang 25.-

 



MENÜ VEGETARISCH
 

AVOCADO-QUITTEN-
ZIEGENKÄSE-SALAT

Akazienhonig
 eingelegte Feigen

Gartenkresse

KÜRBIS- KOKOS- CREMESUPPE
Hokkaido- Kürbis
Knusperstange

ZWISCHENGERICHT:
Gebackene Spinat-Käseknödel

Kirsch-Paradeisersauce
Parmesan

AUFPREIS 11
 

ASIATISCHER GEMÜSE WOK
Wokgemüse  I Sojasprossen

Leichte Teriyakisauce
Jasminreis

  
SCHOKO-BIRNE
Glasierte Birne 
Schokomousse

Erdbeer-Eis

 
 39,5

Gedeck: 4,50

MENÜ
 

AVOCADO-QUITTEN-
ZIEGENKÄSE-SALAT

Akazienhonig
 eingelegte Feigen

 Gartenkresse

KÜRBIS- KOKOS- CREMESUPPE
Hokkaido- Kürbis
Knusperstange

 

ZWISCHENGERICHT
BEEF TARTARE
Butter, Toast
AUFPREIS 11

ROSA GEBRATENER
HIRSCHRÜCKEN

Erdäpfel-Selleripüree
Apfelrotkraut I Tymian-Jus

 

oder
 

GEGRILLTES ZANDER-FILET
Kürbisrisotto-Risotto

Prosecco-Schaum
 

SCHOKO-BIRNE
Glasierte Birne I Schokomousse

Erdbeer-Eis
 

39,5
Gedeck: 4,50
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