FEIERN, VERANSTALTUNGEN & SEMINARE
IN DEN (OKALEN DES

SCHLOSS [ QUADRAT

FUr Feiern im Schlossquadrat stehen Ihnen funf unterschiedliche Lokale sowie
vier der schénsten Gastgarten Wiens zur Verfugung - vielseitige Orte fur
Geburtstage, Hochzeiten, Firmenfeiern oder Seminare in besonderer Atmosphare.

Mit einem Aperitifempfang schaffen wir einen schénen, stilvollen Auftakt fur die
Veranstaltung und sorgen von Anfang an fur eine besondere, festliche Stimmung.

FUr Ihre Veranstaltung bieten wir eine Vielzahl von Meniis sowie verschiedene
Buffetvariationen an.
So haben Sie die Méglichkeit, das kulinarische Konzept ganz nach Anlass und
Atmosphare Ihrer Feier zu gestalten — ob ein klassisches Menu oder ein Buffet, bei
dem sich die Gaste frei durch verschiedene Speisen kosten kénnen.

Gerne gehen wir dabei auch auf individuelle Wiinsche ein.
Ob eine Hochrippe im Ganzen, besondere Spezialitaten oder seltene
GroBflaschen fur einen besonderen Anlass - vieles ist moglich, um lhrer Feier eine
persdnliche Note zu geben.

Silberwirt Einer von 4 Gastgérten
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SILBERWIRT

Getrankepakete

FUr Ihre Veranstaltung bieten wir drei Getrankepakete an, die einen entspannten und
stilvollen Rahmen fur lhre Feier schaffen.
So kénnen Sie das passende Angebot fur Ihren Anlass wahlen und Ihre Gaste den Abend
Uber unkompliziert genieBen lassen.

Individuelle Wiinsche berucksichtigen wir selbstverstandlich gerne, damit das
Getrankekonzept perfekt zu lhrer Veranstaltung passt.

3 Stunden
Preis pro Person

Alkoholfrei
Margaretner FaBbier

Hauswein weiB/rot
(Aperitifempfang +6)

Basis 20

mit
Grissjp;

Proseccoempfang Oli\ile'%&
) k

(inkl. Bier, Wein, AF, uvm.
Alkoholfrei
Margaretner FaBbier
2 Boutellenweine lt. Liste
Kaffee & Tee

Klassik 32

‘Grisr:,'l,sl-&
Champagnerempfang \ Olive,
(inkl. Bier, Wein, AF, uvm.)
Alkoholfrei
Exklusiv Margaretner FaBbier 44
2 Boutellenweine lt. Liste
Kaffee & Tee

Digestif & Schnaps lt. Liste

Gute Zeiten einfach verldngern

Stundenupgrade pro Stunde
Basis: +7
Klassik: +10
Exklusiv: +14

FUr mehr Infos freuen wir uns wenn Sie sich hier melden:
info@schlossquadr.at



Feiern im Silberwirt

SILBERWIRT

Der Silberwirt, als typisches Wiener Gasthaus, ist der perfekte Ort fUr Veranstaltungen,
bei denen Wiener Tradition, gemitliche Atmosphare und hervorragende Kiiche
zusammenkommen.

Aufmerksamer, familiarer Service, eine gepflegte und gemutliche Stimmung sowie einer
der schonsten Gastgarten Wiens unter alten Linden- und Kastanienbaumen schaffen
den idealen Rahmen flr Feiern, Feste und besondere Anlasse.

Wahlmenu |

Fiir jeden Gang jeweils 1-2 Gerichte wdhlen

Kirschparadeisersuppe

Rindsuppe

1. Gan Vegan ohne Pesto o Leberknodelsuppe
g (Veg . ) mit Frittaten PP
Basilikum-Pesto
Gebackenes Gebackene Spinat- Gegrilltes
Schweinsschnitzel Kase-Knodel Seelachsfilet
2. Gang . N
von der Karreerose Paradeiser-Pestosauce auf Krautersauce
gemischter Salat Parmesan Mascarpone-Tagliatelle
Palatschinken
Nougatknédel .
. 3} . hausgemachte Kaseteller
3. Gang in Butterbrosel mit . N .
Marillenmarmelade gerostete Kirbiskerne
Waldbeerragout 2 Stk

30 pro Person

Mindestanzahl 15 Personen

inkl. Jourgeback +3 pP

FUr mehr Infos freuen wir uns wenn Sie sich hier melden:

info@schlossquadr.at




Wahlmenu Il

Fiir jeden Gang jeweils 1-2 Gerichte wdhlen

Bunter Salatteller

Knoblauchrahmsuppe Klare Rindsuppe . )
1.Gang . N PP o PP mit Radieschen
Krautercodtons mit GrieRnockerl N
Kresse & Krautern
Silber's
Zwiebelrostbraten Silber's
o Roter FluBwels ..
Weiderind Steinpilztaschen
. Gut Dornau
2. Gang Zwiebelsauce . , gebratene
. Rote Rilben-Buchweizen e
Braterdapfeln . Steinpilze | braune
B Risotto | NuRbutter
Fachergurke Butter | Kresse
Rostzwiebel
Warmes weilRes .
, Wiener Apfelstrudel Kaseteller
Schokolade-Soufflé o . .
3.Gang . hausgemachtes Vanilleeis | mit gerdsteten
Himbeersauce | dunkles e
Schlagobers Kirbiskernen

Schokolade-Obers

38 pro Person
Mindestanzahl 15 Personen
inkl. Jourgeback +3 pP

FUr mehr Infos freuen wir uns wenn Sie sich hier melden:
info@schlossquadr.at




SILBERWIRT

Wahlmenu lll

Fiir jeden Gang jeweils 1-2 Gerichte wdhlen

Rinder-Carpaccio Ziegenkase Krauter-
Raucherlachstartar vom ésterreichischen Ballchen
1. Gang Avocadocreme, Jungrind Marinierter Hokkaido
Lachskaviar und Rukola Parmesan | Rukola Kirbis | Rukola
Honigsenf Knoblauch-CroQtons
Consommé Steirische Riesling Klare Gemiisesuppe
2. Gang Krauterfrittaten Weinsuppe Pofesen
Gemiuse und Rindfleisch Truffelpesto Gemiusestreifen
Rib-Eye Steak Gegrillte Schweins-
vom Angusrind Medaillons Gebratenes
rosa Pfeffer- vom Waldviertler Duroc Zanderfilet
3. Gang Cognacsauce Schwein Paradeiserisotto
getriffeltes Erdapfelgratin Selleriecreme Kerbelsauce
gebratenes Gemuse Romanesco-Rosen
Hausgemachte Osterreichische &
Schokolade-Mousse Palatschinke franzdsische
4. Gang vegan aus Schokoladeteig Kéasesorten
Waldbeeren im Glas Maroni-Marzipan-Flle gerosteten
serviert Vanilleeis Kirbiskernen
Waldbeerenragout Feigensenf

52 pro Person

Mindestanzahl 25 Personen
inkl. Jourgeback +3 pP

FUr mehr Infos freuen wir uns wenn Sie sich hier melden:

info@schlossquadr.at

Optiong




Buffet Italia "

Ahtr}bﬁfti

Prosciutto San Daniele e melone Rohschinken aus San Daniele mit Zuckermelone
Antipasti Margareta - Salami, marinierte Sardinen mit Zwiebeln, Pignoli und Rosinen,
Parmesan, hausgemachte marinierte Zucchini, Zwiebel und Peperonata
Vitello tonnato - Rosa gebratene Kalbsnuss mit Thunfischsauce und Kapern
Insalata di rucola con parmigiano - Rukolasalat mit frisch geriebenem Parmesan
Zuppe Crema di Pomodoro - Paradeisercremesuppe
Pasta Penne all’arrabbiata (mit scharfer Paradeisersauce)
Bio-Spaghetti frutti di mare - Shrimps, Venusmuscheln, Garnelen und Tintenfisch

Lasagne al forno

gecom// /D/att/

Pollo al rosmarino - Gebratenes Huhn mit Rosmarin
Cervo in agrodolce - Toskanisches Hirschragout in Rotwein-Schokoladesauce
Calamari alla griglia e salsa alle erbe - Gegrillter Tintenfisch in Krautersauce

Beilagen: Rosmarinerdapfel, Polenta

Deccerte

Hausgemachtes Tiramisu
Profiteroles - mit Vanille gefullte Brandteigkrapfen mit Schokoladesauce
Kaseplatte mit Mozzarella, Bel Paese, Taleggio, Dolcelatte, Parmigiano Reggiano

Pane toscano — Toskanisches Brot

Preis pro Person: 38 (inkl. Gedeck und Stoffserviette)
Mindestanzahl: 30 Personen

FUr mehr Infos freuen wir uns wenn Sie sich hier melden:
info@schlossquadr.at



SILBERWIRT

Buffet International

Aht//baftf

Prosciutto mit Melone
Kalte gebackene Kichererbsenbillchen mit Sesam-Humussauce
Mediterraner Melanzani-Aufstrich mit schwarzen Oliven
Raucherlachs mit Rukola und Dill-Joghurtsauce
Penne-Salat in Sauerrahmdressing mit Shrimps und Pesto
Salat Nicoise mit Thunfisch, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Olivendl und Balsamico-

Essig Brotspezialitaten und Baguette

Worme S peicen

Warmes Roastbeef mit Folienerdapfeln und Krauterrahm
Gegrilltes Zanderfilet mit Paprika-Zucchinigemuse und Butterreis Gebackene
Spinatknédel mit Pesto-Paradeisersauce
Nach Tandoori-Art marinierte Hithnerbrust, serviert in cremig-wurziger

Makhani-Sauce mit Jasminreis

Calate

Paradeisersalat
Erdapfelsalat
Tzatziki

Blattsalate mit Essig-Olmarinade

Deccerte

Hausgemachtes Tiramisu
Schokolade-Mousse
Hausgemachte Erdbeer- und Nougatknédel in HaselnuBbréseln Exotischer
Fruchtsalat mit Mango Hawaii-Ananas Lychees und Orangen

Franzosische und osterreichische Kasesorten

Preis pro Person: 41 (inklusive Gedeck und Stoffserviette)
Mindestanzahl: 30 Personen

FUr mehr Infos freuen wir uns wenn Sie sich hier melden: info@schlossquadr.at



:
Buffet Wien

Kalte Platten, fein garniert

Wachauer Beinschinken
Alt-Wiener Brat’lcarpaccio mit Kren-Senfsauce
Wiener Schinkenspeck

Saures Rindfleisch mit Zwiebel und Kerndl Liptauer, Kirbiskernaufstrich

verschiedene Osterreichische Brotsorten

Salate

Wiener Erdapfelsalat
gemischte Blattsalate
Rahm-Gurkensalat

Speck-Krautsalat

Warme Speicen
Gekochter Hiiferlspitz mit Rosti Apfelkren und Schnittlauchsauce
Uberbackene Schinkenfleckerl
Kleine Wiener Schnitzel (vom Schwein und Huhn) mit Petersilerdapfeln
Gebackenes Gemiise mit Knoblauchrahm und Cocktailsauce Gemusepfanne

mit Erdapfelnockerln (Vegan)

Deccert

Variation vom Topfen- und Apfelstrudel mit Schlagobers
Schokolade-Mousse (vegan)

Waldbeeren | im Glas serviert

Preis pro Person: 33 (inkl. Gedeck und Stoffserviette)
Mindestanzahl: 25 Personen

FUr mehr Infos freuen wir uns wenn Sie sich hier melden:
info@schlossquadr.at



INFOS I

g (4 Wl;”l Are SCHLOSS

QUADRAT

Fiir Seminare, Pressekonferenzen und Prasentationen gibt es im Schlossquadrat
geeignete Locations fiir bis zu 120 Personen.

Hofstéckl

Besonders beliebt fur Seminare, Pressekonferenzen und Geschéaftsbesprechungen ist das Hofstdckl im
Innenhof des Hauses Schlossgasse 21 - ein eigenes Lokal mit edlem Ambiente.

Gergely’s

Das exklusivste Lokal im Schlossquadrat bietet mit seinem uralten Gewdlbe ein besonderes Flair. Im
Restaurantbereich des Lokals ist Platz fur 50 Personen, Kinobestuhlung bis zu 70 Personen méglich. Der zwei
Stufen héher gelegene Bereich mit Schank ist sehr gut geeignet fur einen Steh-Empfang, eine Kaffeepause
und flr ein Fingerfood-Buffet, beispielsweise in der Pause oder nach einer Prasentation, im Sommer eignet
sich daflir auch der idyllische Garten im Innenhof hervorragend.

Raummiete auf Anfrage.

Technik

Standard: Flipchart, Leinwand

Gegen Aufpreis: Kopierer, Tonanlage, Video-Beamer

Parkplitze

Parkgarage am nahegelegenen Mittersteig (auch stundenweise méglich) Parkplatze auf der Strasse sind
untertags relativ gut verflugbar, Kurzparkzone von 8 bis 22 Uhr.

Offentliche Verkehrsmittel U-4 Pilgramgasse (150 m), Bus 13 A, 59 A, 12 A

Verpflegung

Preis pro Person

Kaffeemaschine im Raum
Fruhstick Tee, Orangen & Soda 15
Brotchen & Plundergeback (je 2 Stk)

2 Gang Menl
Mittagessen inkl. alkoholfreiem Getrank
(zu wdhlen aus Wahlmend 1)

Silberwirt 20
Tratt. Margareta 20

Brétchen (je 2 Stk)

Kaffeemaschine & Tee 12

Nachmittagsjause

Vollverpflegung (alle 3 Pakete)

40,-
statt 47,-

Fur mehr Infos freuen wir uns wenn Sie sich hier melden: info@schlossquadr.at
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