
Saftige Schweinswurst nach bäuerlicher Art 
mit Sauerkraut, Braterdäpfeln & 

kräftigem Bratensaft 13

Paprikawurst vom Schwein
Fein gewürzte Schweinswurst

mit geschmortem Paprikagemüse (rot & gelb, dezent geräuchert) 
und Braterdäpfeln 14

Gebratene kräftige Wildwurstspezialität
mit Apfelrotkraut, Erdäpfelknödel und Wildbratensaft 18

DES IS MA NED WURSCHT
Bäuerliche Schweinswurst

Gegrillte Malz-Salzbrezen-Wurst
Herzhafte Wurstspezialität mit Malz- und Brezennote

mit bayrischem Kraut, Laugenknödel und süßem Senf 15

Lammwurst
Gegrillte aromatische Lammwurst 

mit Gemüse-Couscous, Ratatouille und Minze-Joghurt 18

Wildwurst

Gem. Zwettler Original mit dunklem gemischt 0,3l   4,7 | 0,5l   5,9

Zwettler Original vom Fass 0,3l   4,7 | 0,5l   5,9
Fransiskaner Weizen 0,5l   5,4

Tegernseer hell vom Fass 0,3l   4,6 | 0,5l   5,7

NUR FÜR KURZE ZEIT: Leffe Blonde (Belgisches Bier 6,6%) vom Fass 0,3l   5,2
Im Glas hat dieses Bier eine schöne goldene Farbe. Das Aroma von Leffe Blonde erinnert an Banane,

Nelken und Karamell. Der Geschmack ist angenehm süß, erfrischend fruchtig und zartherb im Abgang.

Zwettler Zwickl 0,3l   4,7 | 0,5l   5,9

info@schlossquadr.at 01 544 49 07 und Täglich von 12 – 23 Uhr, Küche bis 22 Uhr

Alle Preise sind in Euro inkl.  Steuern und Abgaben. Allergeninformationen: Wenn Sie Fragen zu Allergenen und Zutaten

haben, die eine Unverträglichkeit auslösen können, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Was darf’s dazu sein?

Grüner Salat
Erdäpfel-VogerlSalatGem. Salat

Rahm-Gurkensalat
Pommes Frites
PreiselbeerenKetchupMayosüßer Senfscharfer Senf 
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Trüffelwurst
mit feiner Trüffelnote

Erdäpfelpüree und grünem Spargel 17

Dazu passende Spezialbiere

DAS MARGARETNER vom Fass (Eigenmarke) 0,3l   4,4 | 0,5l   5,5

Unsere 

Empfehlung:

 Leffe Blonde 

(Belgisches 

Bier)


