
in Zusammenarbeit mit: 

Pressemappe 2021 

UPDATE: 

Dezember 2020 



 
 

 
www.schlossquadrat-trophy.at 

www.facebook.com/schlossquadrat 
 

REFRESH – Dezember 2020 

 

JungwinzerInnen-Wettbewerb zum 12. Mal: 
6 Finalisten bei Schlossquadrat-Trophy, Start: Oktober 2020 
 

6 junge WinzerInnen aus 6 österreichischen Weinbaugebieten (Südsteiermark, Thermenregion, 
Weinviertel, Kamptal, Traisental, Wagram) haben es ins Finale von Österreichs beliebtesten 
JungwinzerInnen-Wettbewerb geschafft. Als Hauptpreis der 12. Schlossquadrat-Trophy stellt 
SsangYong Österreich den Pick-up „REXTON SPORTS XL“ für 6 Monate zur Verfügung. Bereits 
zum 12. Mal bietet das Schlossquadrat österreichischen NachwuchswinzerInnen eine Bühne in Wien. 
Die Initiative zur Förderung junger Weintalente wurde 2009 vom Gastronomiebetrieb 
Schlossquadrat in Kooperation mit dem SALON Österreich Wein ins Leben gerufen. Die 
Schlossquadrat Trophy 2021 startet am 13. Oktober 2020 im Gergely’s (NEU: Outdoor 
Verkostungsbereich!!!) 
++++ 5 WinzerInnen aus Niederösterreich, 1 Winzer aus der Steiermark ++++ 
++++ Outdoor-Verkostungsbereich ++++ Voranmeldung zur Verkostung erbeten ++++ 

Fachjury nominiert FinalistInnen: 
„Bei der Vorentscheidung mitmachen, kann jede/r österreichische JungwinzerIn, der/die 
Verantwortung im Betrieb trägt und max. 33 Jahre alt ist“, erklärt Jürgen Geyer, Schlossquadrat-
Geschäftsführer, die Teilnahmebedingungen. Die Kooperation mit dem SALON Österreich Wein sorgt 
für Aufmerksamkeit und nötige Verbreitung in der Zielgruppe: Alle österreichischen SALON-Betriebe 
mit Winzernachwuchs werden zum Wettbewerb eingeladen. Eine aktuelle Aufnahme im SALON ist 
aber nicht Voraussetzung für die Teilnahme. Die eingereichten Weine werden von einem Expertenteam 
blind verkostet und nach dem 20-Punkte-Schema bewertet. Die 6 JungwinzerInnen mit den besten 
Bewertungen sind die Schlossquadrat-Finalisten, die von Oktober bis Mai ihre Weine im Gergely’s 
vorstellen. 

Die 6 FinalistInnen 2021 kommen aus Niederösterreich und der Steiermark 
„Niederösterreichs Weinbaubetriebe setzen auch dieses Jahr wieder ein starkes Signal: 5 der 6 Finalisten 
kommen aus Niederösterreich“, zeigt sich Jürgen Geyer beeindruckt. Ins Finale geschafft haben es 
Nachwuchstalente aus der Thermenregion, Weinviertel, Kamptal, Traisental und Wagram: Andreas 
Knötzl (Tattendorf), Wilfried Bauer (Jetzelsdorf), Paul Retzl (Zöbing), Kathrin Brachmann (Traismauer) 
und Johannes Fritz (Wagram). Für die Südsteiermark geht Mathias Prugmaier (Leibnitz) ins Rennen. 
„Eine große Chance für Österreichs WinzerInnennachwuchs: Den vielen jungen Talenten bietet die 
Schlossquadrat-Trophy eine gute Gelegenheit, die eigenen Weine in Wien zu präsentieren und wichtige 
Kontakte zu knüpfen““, betont Chris Yorke, GF der Österreich Wein Marketing. 

Hauptpreis: Pick-up REXTON SPORTS XL von SsangYong 
Als Hauptpreis des JungwinzerInnenwettbewerbs winkt 2021 wieder ein ganz besonderer Hauptpreis: 
der Pick-up REXTON SPORTS XL für 6 Monate zur Verfügung gestellt von SsangYong Österreich. 
„Das perfekte Fahrzeug für junge WinzerInnen“, schmunzelt Erich Gstettner, Geschäftsführer 
SsangYong Österreich. Neben der begehrten Glastrophäe erhält das „Weintalent des Jahres“ eine 
Einladung zum SALON Dinner und ein Inserat im SALON Guide 2021. Weitere Preise für den 
Gewinner sind: 10.000 Flaschenaufkleber gesponsert von Marzek etiketten+packaging und Flaschen im 
Wert von € 1.000,- von Müller Glas. Die ÖGZ stellt ein Weinporträt im Wert von € 6.500,- zur 
Verfügung. Vom Falstaff Verlag bekommt der/die Sieger/in zwei Tickets für die Champagner Gala 
2021, weiters erhält jeder Finalist ein kostenloses 1-Jahres-Abo vom Falstaff Magazin, sowie Tickets für 
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die Rotwein- und Weißwein-Gala. Römerquelle unterstützt die Eventreihe mit Mineralwasser. „Und wir 
haben eine Kooperation mit der winebank in Wien“, freut sich Jürgen Geyer. 

Jede Stimme zählt: Publikum und Fachjury 
„Aus welcher Weinbauregion kommt 2021 das Weintalent des Jahres?“, diese Fragen stellt sich das 
weininteressierte Stammpublikum der Schlossquadrat-Trophy, die am 13. Oktober 2020 mit Jungwinzer 
Mathias Prugmaier aus Leibnitz, Südsteiermark, startet. Der Vorjahres-Sieger, Daniel Jungmayr, kam aus 
dem niederösterreichischen Weinviertel. Das Voting im Wettbewerb erfolgt dreistufig: Es zählen die 
Bewertungen der BesucherInnen bei den Einzelverkostungen, die Punkte der Fachjury sowie die 
Stimmen der anwesenden Gäste beim großen Finale im Juni. Für das kulinarische Wohlbefinden bei 
den Einzelverkostungen und beim Finale sorgt das Team der Schlossquadrat-Küche unter der Leitung 
von Rudolf Kirschenhofer. 

www.schlossquadrat-trophy.at 
www.facebook.com/schlossquadrat  

http://www.schlossquadrat-trophy.at/
http://www.facebook.com/schlossquadrat
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We proudly present: 
Termine & Finalisten 2021 

 
 

Die Schlossquadrat-Trophy startet am 13. Oktober 2020 
 

13. Oktober 2020 Mathias Prugmaier, Weingut Assigal, Südsteiermark  

+++++ PAUSE Covid-19 Bestimmungen +++++ 

+++++ NEUSTART im März 2021 +++++ 

2. März 2021 Andreas Knötzl, Weingut Knötzl, Thermenregion 

23. März 2021 Kathrin Brachmann, Weingut Brachmann, Traisental 

13. April 2021 Wilfried Bauer, Weingut Norbert Bauer, Weinviertel 

4. Mai 2021 Paul Retzl, Weingut Retzl, Kamptal 

25. Mai 2021 Johannes Fritz, Weingut Fritz, Wagram 

 

!!! Achtung: Neuer Termin !!!  
Finale Schlossquadrat Trophy 2021: 
15. Juni 2021 
 
 
 
Alle Verkostungen finden im Restaurant Gergely’s von 18 bis ca. 20.30 Uhr statt. 
Das große Finale findet am 15. Juni ab 17.30 Uhr im Innenhof (Gergely’s & Silberwirt) statt. 
 
NEU: Outdoor-Verkostungsbereich & Voranmeldung erbeten! 
Das Schlossquadrat bietet seinen Gästen ab sofort einen (beheizten) Outdoor-Verkostungsbereich. Zur 
Einhaltung der vorgeschriebenen Besucherzahlen wird um Voranmeldung zu den einzelnen 
Verkostungen gebeten: info@schlossquadr.at oder 01/544 07 67. 
 
Kostbeitrag (Einzelverkostungen): € 11,- (inkl. Fingerfood, Brot & Wasser) 
Kostbeitrag Finale: € 22,- (inkl. Kostproben aus der Schlossquadrat-Küche, Brot & Wasser) 
 
Um Voranmeldung unter info@schlossquadr.at oder 01/544 07 67 wird gebeten. 
 

  

mailto:info@schlossquadr.at
mailto:info@schlossquadr.at
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Mathias Prugmaier (22 Jahre) 
Weingut Assigal, Leibnitz, Südsteiermark 

 

„Vinophiler Zusammenhalt“ 

Das Familienweingut in Leibnitz (Südsteiermark) wird von 3 Generationen gemeinsam bewirtschaftet. 
Sohn, Vater und Großvater sorgen für einen Mix aus Innovation und Bewährtem. Zusammenhalt ist 
Mathias Prugmaier (Jahrgang 1998) auch in der Jungwinzergruppe „Die SIEME“ wichtig: „Mit meinen 
Weinen möchte ich Menschen – vor allem die jüngere Generation – begeistern“, so der Jungwinzer, der 
in Zukunft noch stärker auf nachhaltige Produktion setzt. In den 7 Hektar Weingärten werden vor allem 
Welschriesling, Weißburgunder, Muskateller und Sauvignon Blanc kultiviert. Zu den wichtigsten Lagen 
zählen Kogelberg und Götterberg. Während und nach seiner Ausbildung an der HBLA Klosterneuburg 
folgten Praktika in der Steiermark, im Rheingau und in Neuseeland. 

www.assigal.at 

 

Weinpräsentation im Gergely’s (im Schlossquadrat): 
13. Oktober 2020, 18 bis ca. 20.30 Uhr 
 
NEU: Outdoor-Verkostungsbereich & Voranmeldung erbeten! 
Das Schlossquadrat bietet seinen Gästen ab sofort einen (beheizten) Outdoor-Verkostungsbereich. Zur 
Einhaltung der vorgeschriebenen Besucherzahlen wird um Voranmeldung zu den einzelnen 
Verkostungen gebeten: info@schlossquadr.at oder 01/544 07 67. 
 

 Foto Credits: Weingut Assigal  

http://www.assigal.at/
mailto:info@schlossquadr.at
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Andreas Knötzl (28 Jahre) 
Weingut Knötzl, Tattendorf, Thermenregion 

 

„Weine, die Spaß machen. 

Das Weingut Knötzl ist ein Familienbetrieb in der niederösterreichischen Thermenregion. Zum 
Weingut gehört ein Heuriger mit hausgemachten Schmankerln von selbstgemästeten Schweinen. 
Jungwinzer und Familienvater Andreas Knötzl (Jahrgang 1991) schätzt die Herausforderungen der Natur 
und geht im Keller gern innovative Wege. Der ausgebildete Kellermeister hat die Fachschule für 
Weinbau in Eisenstadt absolviert und sein Praktikum beim Weingut Aumann abgeschlossen. Bei den 
Weinsorten liegt der Fokus auf Sankt Laurent, Pinot Noir und Chardonnay. Zu den wichtigsten Lagen 
zählen Ried Frauenfeld und Ried Gstoini. „Meine Weine sollen Trinkfreude pur sein und Gusto auf ein 
zweites Glas machen“ betont er. 

www.weingut-knoetzl.at 

 

Weinpräsentation im Gergely’s (im Schlossquadrat): 
NEUER TERMIN: 2. März 2021, 18 bis ca. 20.30 Uhr 
 
NEU: Outdoor-Verkostungsbereich & Voranmeldung erbeten! 
Das Schlossquadrat bietet seinen Gästen ab sofort einen (beheizten) Outdoor-Verkostungsbereich. Zur 
Einhaltung der vorgeschriebenen Besucherzahlen wird um Voranmeldung zu den einzelnen 
Verkostungen gebeten: info@schlossquadr.at oder 01/544 07 67. 
 

 Foto Credits: Weingut Knötzl  

http://www.weingut-knoetzl.at/
mailto:info@schlossquadr.at


 
 

 
www.schlossquadrat-trophy.at 

www.facebook.com/schlossquadrat 
 

REFRESH – Dezember 2020 

Kathrin Brachmann (23 Jahre) 
Weingut Brachmann, Traismauer, Traisental 

 

„Weine, die mich widerspiegeln“ 

Seit 2017 ist Jungwinzerin Kathrin Brachmann (Jahrgang 1997) für die Geschicke am Familienbetrieb in 
Traismauer verantwortlich. Die Entscheidung Winzerin zu werden und so das Hobby zum Beruf zu 
machen, reifte mit der Zeit heran. „Ich möchte Weine kreieren, die mich und meinen Charakter 
widerspiegeln“, betont die Winzerin. Dabei ist es ihr besonders wichtig, dass man die Typizität des 
Traisentals schmeckt. Die „fruchtigen, geradlinigen Weine ohne Schnickschnack“ kommen aus den 
Lagen Rosengarten und Sonnleithen. Bei Sorten setzt frau auf Grüner Veltliner, Riesling und 
Muskateller. Die Absolventin der HBLA Klosterneuburg ist Diplom-Sommeliere und war für ihre 
Praktika in der Pfalz und in Südtirol unterwegs. 

www.weingutbrachmann.at 

 

Weinpräsentation im Gergely’s (im Schlossquadrat): 
NEUER TERMIN: 23. März 2021, 18 bis ca. 20.30 Uhr 
 
NEU: Outdoor-Verkostungsbereich & Voranmeldung erbeten! 
Das Schlossquadrat bietet seinen Gästen ab sofort einen (beheizten) Outdoor-Verkostungsbereich. Zur 
Einhaltung der vorgeschriebenen Besucherzahlen wird um Voranmeldung zu den einzelnen 
Verkostungen gebeten: info@schlossquadr.at oder 01/544 07 67. 
 

 Foto Credits: Weingut Brachmann 

  

http://www.weingutbrachmann.at/
mailto:info@schlossquadr.at
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Wilfried Bauer (25 Jahre) 
Weingut Norber Bauer, Jetzelsdorf, Weinviertel 

 

„Weine für die besonderen Momente im Leben“ 

Im nördlichen Weinviertel liegt das Weingut Norbert Bauer. Der Weinbaubetrieb wurde 1721 gegründet 
und wird in 11. Generation bewirtschaftet. Wilfried Bauer (Jahrgang 1994) ist Absolvent der HBLA 
Klosterneuburg. Seine Praktika führten ihn nach Deutschland, in die USA und nach Australien. 
Gemeinsam mit seinem Vater werden auf rund 60 Hektar Trauben kultiviert. Zu den wichtigsten Lagen 
zählen Schatzberg, Haidberg, Gerichtsberg und Diermannsee. Bei den Weinsorten konzentriert man sich 
auf Grünen Veltliner, Riesling, Chardonnay sowie Zweigelt und Blaufränkisch. „Ich möchte Tradition 
und Innovation in Einklang bringen“, so der Jungwinzer, der das Wissen seiner Vorfahren in 
Kombination mit moderner Kellertechnik nutzt. 

 
www.bauer-wein.com 

 

Weinpräsentation im Gergely’s (im Schlossquadrat): 
NEUER TERMIN: 13. April 2021, 18 bis ca. 20.30 Uhr 
 
NEU: Outdoor-Verkostungsbereich & Voranmeldung erbeten! 
Das Schlossquadrat bietet seinen Gästen ab sofort einen (beheizten) Outdoor-Verkostungsbereich. Zur 
Einhaltung der vorgeschriebenen Besucherzahlen wird um Voranmeldung zu den einzelnen 
Verkostungen gebeten: info@schlossquadr.at oder 01/544 07 67. 
 

 Foto Credits: Martin Sommer  

http://www.bauer-wein.com/
mailto:info@schlossquadr.at
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Paul Retzl (25 Jahre) 
Weingut Retzl, Zöbing, Kamptal 

 

„Zwischen Tradition und Moderne“ 

Das Weingut Retzl besteht seit 1880 und liegt in Zöbing im Kamptal. Seit die Großmutter des 
Jungwinzers in den 1970er Jahren den Betrieb übernommen hat wurden die Anlagen bis heute auf 20 
Hektar erweitert. Paul Retzl (Jahrgang 1995) hat die HBLA Klosterneuburg abgeschlossen. Darauf 
folgten Praktika bei Schloss Gobelsburg, Philipp Grassl und Bründlmayer. „Besonderen Wert lege ich 
bei meiner Arbeit als Winzer auf die Verbindung zwischen Tradition und Moderne“, betont er. Die 
Übernahme des Betriebs von seinem Vater erfolgte im Jänner 2019. Zu den wichtigsten Lagen zählen 
Zöbinger Heiligenstein, Pfaffenberg, Kogelberg und Kammerner Lamm. Die Hauptsorten sind die 
Kamptaler Klassiker Grüner Veltliner und Riesling sowie die große Sortenvielfalt. 

www.retzl.cc 

 

Weinpräsentation im Gergely’s (im Schlossquadrat): 
NEUER TERMIN: 4. Mai 2021, 18 bis ca. 20.30 Uhr 
 
NEU: Outdoor-Verkostungsbereich & Voranmeldung erbeten! 
Das Schlossquadrat bietet seinen Gästen ab sofort einen (beheizten) Outdoor-Verkostungsbereich. Zur 
Einhaltung der vorgeschriebenen Besucherzahlen wird um Voranmeldung zu den einzelnen 
Verkostungen gebeten: info@schlossquadr.at oder 01/544 07 67. 
 

 Foto Credits: Weingut Retzl 

  

http://www.retzl.cc/
mailto:info@schlossquadr.at
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Johannes Fritz (21 Jahre) 
Weingut Fritz, Zaussenberg, Wagram 

 

„Weine mit eigener Handschrift“ 

Der traditionelle Familienbetrieb mit „modernem Weinverständnis“ steht für Roten Veltliner. Die 15 
Hektar Weingärten wachsen auf historischen Wagramer Lagen aus Löss, Sandstein und Tertiärschotter. 
Zu den wichtigsten Lagen zählen Steinberg, Mordthal, Schlossberg und Himmelreich. Johannes Fritz 
(Jahrgang 1999) vereint Altbewährtes mit Neuem auf hohem Niveau. Die Weine werden weitgehend 
sich selbst überlassen. „Sorte, Lage, Boden und Klima kreieren Geruch und Geschmack der Weine – 
sowie meine eigene, ganz persönliche, Handschrift“, so die Philosophie des Jungwinzers. Nach der 
HBLA Klosterneuburg folgten Praktika beim Weingut Mantlerhof, Weinkellerei Volg (Schweiz) und bei 
Meinl am Graben.  

www.weingut-fritz.at 

 

Weinpräsentation im Gergely’s (im Schlossquadrat): 
NEUER TERMIN: 25. Mai 2021, 18 bis ca. 20.30 Uhr 
 
NEU: Outdoor-Verkostungsbereich & Voranmeldung erbeten! 
Das Schlossquadrat bietet seinen Gästen ab sofort einen (beheizten) Outdoor-Verkostungsbereich. Zur 
Einhaltung der vorgeschriebenen Besucherzahlen wird um Voranmeldung zu den einzelnen 
Verkostungen gebeten: info@schlossquadr.at oder 01/544 07 67. 
 

 Foto Credits: Andreas Jakwerth 

  

http://www.weingut-fritz.at/
mailto:info@schlossquadr.at
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SALON Österreich Wein 
Der SALON Österreich Wein ist der härteste Weinwettbewerb des Landes, der 2017 sein 30jähriges 
Jubiläum feierte. Er hat sich in drei Jahrzehnten zur wichtigsten nationalen Bühne des österreichischen 
Weinwunders entwickelt und dabei stetig an Attraktivität und Verkaufswirksamkeit zugelegt.  
 
SALON Weine zeigen eine ständig steigende Performance vom Ab-Hof-Verkauf bis hin zum Absatz im 
Weinhandel. Mit der Selektion der SALON Weine aus über 7.000 eingereichten Mustern in gedeckten 
Fachverkostungen ist der SALON alljährlich der objektivste Qualitätsspiegel der heimischen 
Weinwirtschaft. 
 
Das duale Bewertungssystem schafft einen einmaligen Mix aus „Blue Chips“ und Aufsteigern: einerseits 
werden in Blindverkostungen aus den Landessieger-Bewerben die Finalisten und dann die definitiven 
SALON Weine ermitteln. Andererseits nominieren Fachmagazine, unabhängige Weinjournalisten und 
die Landesverbände der Österreichischen Sommelier-Union 40 Weine von etablierten Spitzenbetrieben 
über Fixplätze für den SALON. 
 
 
SALON Österreich Wein & Schlossquadrat Trophy 
Jedes Jahr werden alle österreichischen SALON WinzerInnen eingeladen, ihre Nachwuchstalente für die 
Schlossquadrat-Trophy zu nominieren. Die jungen WinzerInnen sind max. 33 Jahre alt und tragen 
Verantwortung im Betrieb. 2009 wurde die Initiative zur Förderung junger Weintalente aus Österreich 
vom Schlossquadrat in Kooperation mit dem SALON Österreich Wein ins Leben gerufen. Beim 
kommenden Finale im Mai 2021 feiert der beliebte österreichische JungwinzerInnen-Wettbewerb sein 
12jähriges Bestehen. 
Eine aktuelle Aufnahme im SALON Österreich Wein ist NICHT Voraussetzung für die Teilnahme an 
der Schlossquadrat-Trophy. 
 
Von Oktober bis Mai stellen sich junge NachwuchswinzerInnen im Schlossquadrat vor. Im Juni 2021 
findet das große Finale statt. Eine Fachjury, das anwesende Publikum sowie das Voting der 
Einzelverkostungen – all das entscheidet, wer „Weintalent des Jahres“ wird und die begehrte 
Schlossquadrat Trophy erhält. 
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Unsere Kooperationspartner 2021: 
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SsangYong: 
Die koreanische Automarke SsangYong steht für Allradfahrzeuge in erstklassiger Qualität. Mit über 65 
Jahren Erfahrung hat sich SsangYong zum 4x4-Spezialisten entwickelt. Das eigenständige Design und die 
herausragende Technik positionieren die Automobile fern der breiten Masse. SsangYong ist der 
viertgrößte Automobilhersteller Südkoreas, er produziert ausschließlich in Südkorea nach modernsten 
Fertigungsmethoden und strengsten Qualitätsstandards. Technologie-Partnerschaft mit Daimler-Benz. 
Die Marke ist heute in 91 Ländern vertreten. 
www.ssangyong-auto.at 

Hauptpreis: SsangYong REXTON SPORTS XL 
SsangYong präsentierte 2018 den neuen Pick-up REXTON SPORTS; heuer folgte sein großer Bruder, 
der REXTON SPORTS XL. Mit einer Gesamtlänge von knapp fünfeinhalb Metern erfüllt dieser nun 
alle Anforderungen und berechtigt zum Vorsteuerabzug. Wie alle neuen Modelle des koreanischen 
Allradspezialisten SsangYong punktet auch der REXTON SPORTS XL mit hohem Komfort und 
technischen Details, um den höchsten Sicherheitsansprüchen gerecht zu werden. Die Langversion des 
Pick-ups ist in vier Ausstattungsvarianten erhältlich, der Einstiegspreis beginnt bei 28.750 Euro. Der 
neue REXTON SPORTS XL ist exakt um 31 cm auf eine Gesamtlänge von 5,405 Meter gewachsen; der 
Radstand misst 3,21 Meter, die Pritsche 1,61 Meter. Erhöht hat sich auch die Ladekapazität: Das 
Ladevolumen beträgt 1.262 Liter, die Zuladung ist von 850 auf 1.062 Kilogramm gestiegen, die max. 
Anhängelast beträgt 3.000 kg. Der stabile Leiterrahmen aus hochfestem Stahl sorgt für die robuste 
Zuverlässigkeit und Sicherheit – auch im Gelände. In Verbindung mit dem zuschaltbaren Allradantrieb 
ist der REXTON SPORTS XL ein unverzichtbarer Partner bei der Arbeit, im Alltag oder für 
Freizeitaktivitäten. Das Fahrzeug, das den gleichen Aufbau wie das SsangYong Flaggschiff REXTON 
aufweist, ist zudem mit einem 2,2-Liter Dieselmotor ausgestattet. Die Leistung beträgt 133 kW bzw. 181 
PS; das starke Drehmoment wird mit maximal 400 Nm angegeben. Zur Auswahl steht ein Sechsgang-
Schaltgetriebe oder eine Sechsstufen-Automatik. 

Pressekontakt SsangYong Österreich: 
Doris Bracher Kommunikation, T 0650 290 36 70, doris@bracher-kommunikation.com 

 Foto Credits: SsangYong  

http://www.ssangyong-auto.at/
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marzek etiketten+packaging: 
marzek etiketten+packaging ist mit rund 650 Mitarbeitern in Österreich, Ungarn und der Ukraine der 
Spezialist für Etiketten und Faltschachteln in Zentral- und Osteuropa. Ein wichtiger Partner für die 
österreichischen WinzerInnen, wenn es um die Gestaltung und die Produktion von Weinetiketten 
sowie Weinkartonagen geht. Marzek etiketten+packaging unterstützt die Schlossquadrat Trophy wieder 
mit 10.000 Aufklebern „Weintalent des Jahres“ für den Gewinner der Jungwinzer-Trophy. 
www.marzek.at 

Müller Glas: 
Müller Glas & Co ist Österreich führendes Unternehmen für Glas- und Lebensmittelverpackungen. Die 
Firma Müller Glas & Co beschäftigt auf seinen fünf Standorten Göttlesbrunn, Langenlois, Wildon, 
Györ und Innsbruck (neu!) mehr als 100 Mitarbeiter. Müller Glas vertritt einige der größten 
europäischen Glashütten, sowie internationale Verschlussproduzenten in Österreich und Ungarn. 
Müller Glas unterstützt die Schlossquadrat Trophy mit Weinflaschen im Wert von € 1.000,- für den/die 
Gewinner/in. 
www.muellerglas.at 

ÖGZ: 
Die ÖGZ ist seit 1946 die führende Gastronomie & Hotel-Fachzeitung in Österreich und wird an mehr 
als 20.000 Gastronomen und Hoteliers österreichweit verschickt. Berichtet wird über alle für die 
Zielgruppe relevanten Themen, so auch über Wein. Die ÖGZ stellt dem Sieger/der Siegerin der 12. 
Schlossquadrat-Trophy eine Seite WinzerInnenportrait im Wert von € 6.500,- zur Verfügung. 
www.gast.at 

Falstaff Verlag GmbH: 
Der Falstaff Verlag ist das größte Magazin für kulinarischen Lifestyle im deutschsprachigen Raum. Das 
Magazin erscheint in Österreich, Deutschland und der Schweiz mit einer Auflage von rund 140.000 
Stück. Die Leser schätzen die Mischung aus Lifestyle und Information sowie hohem journalistischem 
Anspruch an Stil, Ästhetik und Design. Die Themen umfassen Wein, Essen, Reisen und Genießen. Die 
monatlichen Online-Besuche auf den drei Länder-Portalen liegen bei mehr als einer Million. 
www.falstaff.at 

wineBANK: 
Die wineBANK Wien ist ein exklusiver Private Member’s Club für Weinbegeisterte in Wien, im 
„Kipferlhaus“, Grünangergasse. Drei begehbare Keller und 192 Fächer bieten Clubmitgliedern – den 
wineBANKern – auf ca. 300 m² die Möglichkeit, hier insgesamt rund 25.000 Flaschen Wein zu lagern. 
24 Stunden an sieben Tagen die Woche. Neben dem Zugang zur hauseigenen Zigarrenlounge haben die 
Mitglieder Zugang zu den anderen, internationalen wineBANK-Standorten des wachsenden Netzwerks. 
www.winebank.at 

Römerquelle:  
Bereits zu Beginn des ersten Jahrtausends legten die Römer Rohrleitungen von Edelstal in die römische 
Stadt Carnuntum. Der Beginn einer Erfolgsgeschichte, die seither – wie das Sprudeln der Quelle – 
unablässig weitergeht. Römerquelle ist vom Bundesministerium für Gesundheit als natürliches 
Mineralwasser anerkannt – die höchste Qualitätsstufe bei Trinkwasser. Römerquelle unterstützt die 
Schlossquadrat Trophy seit vielen Jahren durch das Sponsoring von Mineralwasser für die 
Weinverkostungen sowie das Finale. 
www.roemerquelle.at  

http://www.marzek.at/
http://www.muellerglas.at/
http://www.gast.at/
http://www.falstaff.at/
http://www.winebank.at/
http://www.roemerquelle.at/
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Das Schlossquadrat: 
Genuss-Hochburg in Margareten 
Mitten im 5. Bezirk trifft man sich am besten im Schlossquadrat. Im Sommer bieten die gemütlichen 
Innenhöfe die perfekte Kulisse für einen leichten Business-Lunch oder chillige Abende mit Freunden 
und der Familie. Im Winter sind die insgesamt vier Lokale im Schlossquadrat der ideale Platz für 
Geschäftsessen oder gemütliche Stunden zu zweit oder mit Freunden. Feine Cocktails, eine große 
Auswahl an nationalen und internationalen Weinen sowie frisch gezapftes Bier sind die perfekte 
Begleitung für das vielfältige kulinarische Angebot: 

 

Steaks & Co. im Gergely’s 
Das Abendlokal Gergely’s bietet Steaks, Ribs sowie herrliche Burger mit original US Herford Beef! Die 
gut sortierte Weinkarte bietet eine große Auswahl an Weinen aus Österreich und dem Rest der Welt. 
Der Gastgarten gilt als einer der gemütlichsten der Stadt. Innen bietet das markante Schlossgewölbe aus 
dem 14. Jahrhundert ein einzigartiges Ambiente für genussvolle Stunden. 
 

Italo-Feeling in der Margareta 
Die Gäste in der Trattoria Margareta genießen Italo-Feeling pur. Egal, ob man mit feinem Prosciutto 
und einem Gläschen Prosecco in den Abend startet oder sich gleich den Branzino im Ganzen grillen 
lässt – hier finden Anhänger der italienischen Küche neben Pizza und Pasta eine große Auswahl an 
Spezialitäten. 
 

Burger und Cocktails: Happy Hour im Cuadro 
Täglich von 17 bis 19 Uhr lädt das Team im Cuadro zur Happy Hour. Während dieser Zeit werden alle 
Cocktails um minus 40 % feil geboten. Dazu passt am besten ein quadratischer Burger aus der Cuadro-
Küche. Im lauschigen Gastgarten mit plätscherndem Brunnen lässt es sich herrlich unter dem alten 
Weinstock sitzen.  
 

Wiener Beiselkultur im Silberwirt 
Seit über 200 Jahren ist der Silberwirt ein Wirtshaus. Als Beisel-Klassiker präsentiert er sich heute 
lebendiger und jugendlicher denn je. Hier treffen sich Arbeiter und Direktoren, Studenten, 
Lebenskünstler und gelegentlich Touristen, alles genau so, wie es sich für ein richtiges Wiener Beisel 
gehört. Im Silberwirt geht’s im Sommer ganz traditionell zu: Stelze mit den klassischen Beilagen und 
dazu unser Hausbier! Am besten in unserem Innenhof genießen! 
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Kontakt: 

 
Schlossquadrat: 
- Cuadro 
- Silberwirt 
- Pizzeria Margareta 
- Gergely‘s 

Reservierung: 01/544 07 67, info@schlossquadr.at, Schlossgasse 21, 1050 Wien 

www.schlossquadr.at 
www.facebook.com/schlossquadrat 
www.schlossquadrat-trophy.at 

 

 

Pressekontakt: 
 

Bernadette Steurer-Weinwurm 
T: 0699.105 93 004 
bsw@diezwei-marketing.at 
www.diezwei-marketing.at 
www.facebook.com/diezwei.marketing 
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