Mai 2009 - Inklusivpreise - Anderungen vorbehalten

Silber’s Wahlmenii I

Bitte wihlen sie von jedem Gang jeweils ein bis zwer Gerichte aus:

1. Gang Knoblauchcremesuppe mit Rindsuppe mit Frittaten Leberknodelsuppe
Schwarzbrotcrotitons
2. Gang Schweinsschnitzel gebacken Kirbisteigtaschen mit fein Gebackenes Seelachsfilet
(von der Karreerose) plrierter Kiirbissauce, in Kirbiskernpanade
mit Petersilerdipfeln steirischem Kern6l und Chips mit Kriuterrahm und buntem
von blauen Erdipfeln, Blattsalat
dazu bunter Blattsalat
3. Gang Gezogener Apfelstrudel mit Palatschinken (2 Stiick) Kleiner Kiseteller mit gerGsteten

Vanilleeis, Zimt und Schlagobers

aus Bio-Mehl mit Bio-
Marillenmarmelade

Kiirbiskernen

18 € pro Person - mindestens 10 Personen
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Silber’s Wahlmenii II

Bitte wihlen sie von jedem Gang jeweils ein bis zwer Gerichte aus:

1. Gang Steirische Kiirbiscremesuppe mit GrieBnockerlsuppe Bunter Salatteller mit Radieschen,
gerosteten Kiirbiskernen und Kresse und frischen Kridutern
Kernol
2. Gang Silber's Zwiebelrostbraten, in der Gegrilltes Zanderfilet mit Gebackene Spinat-Kise-Knodel
Pfanne frisch gebraten, karamelisierten auf Paradeiser-Pestosauce mit
mit brauner Zwiebelsauce, Riesling-Krautfleckerln und Parmesan, dazu Blattsalat
Braterdédpfeln und Fichergurke Kriutersauce
3. Gang | Erdbeerknddel in HaselnuB3brdseln Hausgemachtes Schokolade- Kleiner Késeteller mit gersteten

mit Fruchtmark

Krokantparfait
auf marinierten Weichseln

Kiirbiskernen

24 € pro Person - mindestens 10 Personen
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Silber’s Wahlmenii III

Bitte wihlen sie von jedem Gang jeweils ein bis zwei Gerichte aus:

1. Gang Réucherlachsroulade mit Hiihnerlebermousse im Glas Rosa gebratenes Roastbeef auf
Frischkise, Lachskaviar, mit Preiselbeer-Rosmarin- frischen Blattsalaten
Rukola und Dill-Joghurtsauce Marmelade und Buttertoast mit Senf-Joghurtdressing und
Kirschparadeisern
2. Gang Klare Wildkraftsuppe mit Sherry Paradeiser- Apfelcremesuppe mit Basilikumcremesuppe mit gegrillten
und Wildravioli Bio-Almkisecrofitons Black Tiger Shrimps
3. Gang Filetsteak vom Angusrind Gegrillter Hirschriicken vom Bachforelle im Ganzen gebraten
(ca. 200g) Neuseeland Damhirsch mit (Gut Dornau) mit Mandelbutter
mit rosa Pfeffer-Cognac-Sauce, Waldpilzsauce, und Babyerdépfeln in der Schale
getriiffeltem Erdédpfelgratin Apfelrotkraut und WalnuB3-
und jungem Gemiise Semmelauflauf
4. Gang Mohn-GrieBflammeri mit Schokolade-Lebkuchensoufflé mit Variation von 6sterreichischen und

hausgemachtem Weichselsorbet
und Schokoladesauce

Wildheidelbeereis und Maronicreme

franzosischen
Késesorten mit gerdsteten
Kiirbiskernen und Feigensenf

38 € pro Person - mindestens 20 Personen
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